
PETIT DÉJEUNER
N O S  P A I N S  E T  V I E N N O I S E R I E S  S O N T  B I O

Prix nets en euros, taxes et services compris.
La Maison n’accepte pas les paiements par chèque.

C R O I S S A N T  B I O  2,60

P A I N  A U  C H O C O L A T  B I O  3,50

T A R T I N E  F R A N Ç A I S E  Beurre et confiture 7,20

Y A O U R T  D E  L A  F E R M E  V I L T A I N  3,50
Fraise, citron, crème de marron, vanille, nature

T A R T I N E  A N G L A I S E  14,50
Avec œufs aux choix (brouillés, au plat ou omelette)

T A R T I N E  N O R V É G I E N N E   18,80
au saumon et cervelle de Canut

Boissons chaudes
C A F É  E X P R E S S O ,  A L L O N G É  3,50 

N O I S E T T E  4 

T H É  N U N S H E n au choix 7 
            
D O U B L E  E X P R E S S O  6.90 

C A P U C C I N O ,  C A F É  L A T T É  7,50 

C H O C O L A T  C H A U D  V A L R H O N A  7,50
/  V I E N N O I S   8,75 

Jus de fruits
J U S  D E  F R U I T S  B I O  6,50
D E  L A  M A I S O N  M E N E A U  25cl
Pomme Lot & Garonne, raisins rouges, ananas ou tomate 
de Marmande

J U S  P R E S S É S  25cl 7,60 
Orange, pamplemousse, citron

FORMULES

Classique 13,50

B O I S S O N  C H A U D E ,  J U S  D E  F R U I T S  25cl
au choix

U N E  V I E N N O I S E R I E 
ou T A R T I N E  B E U R R E  E T  C O N F I T U R E

Mère Brazier 25

B O I S S O N  C H A U D E ,  J U S  D E  F R U I T S 
P R E S S É  25cl au choix

T A R T I N E ,  B E U R R E ,  C H A R C U T E R I E 
L Y O N N A I S E  E T  F R O M A G E  D E  L A  M È R E 
R I C H A R D

Y A O U R T  D E  L A  F E R M E  V I L T A I N
Fraise, citron, crème de marron, vanille ou nature
au choix

International 23

B O I S S O N  C H A U D E  au choix

J U S  D E  F R U I T S  P R E S S É  25cl au choix

T A R T I N E  B E U R R E  E T  C O N F I T U R E

Œ U F S  A U  C H O I X  Brouillés, au plat ou omelette



DÉJEUNER

Prix nets en euros, taxes et services compris.
La Maison n’accepte pas les paiements par chèque.

Entrées
P Â T É  C R O Û T E  18
Mesclun, vinaigrette de la Mère Brazier,  
chutney de fruits  

Œ U F S  M I M O S A  11
Cœur de laitue (supplement caviar 25 €)

C R È M E  D E  C O U R G E ,  O E U F   15
salade d’herbes fraîches   

F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  M I  C U I T   24
chutney maison

A R T I C H A U T ,  F O I E  G R A S ,    24
recette traditionnelle

G R A V L A X  D E  S A U M O N    18
Ecosse label rouge 

C A V I A R  À  L A  D E M A N D E

Salades
S A L A D E  C É S A R  26
Feuille de romaine, anchois, croûtons à l’ail, pétales
de parmesan, sauce césar, poulet croustillant 

S A L A D E  D ’ H I V E R  26
Endives, poire, burrata, noix et genièvre 

S A L A D E  N I Ç O I S E   27
Mesclun, anchois, thon, fèves, oeuf, haricots vert     

Plats
T A R T A R E  D E  B Œ U F  A U  C O U T E A U  26
pommes allumettes

P Â T E S  Cacio e Pepe et truffe noire 35
Tuber mélanosporum (parmesan et poivre)

N O I X  D E  S A I N T - J A C Q U E S   38
crémeux de céleri, beurre blanc au corail, râpé de 
châtaignes 

P I È C E  D U  B O U C H E R ,    35
pommes allumettes, salade, sauce au poivre 

V O L A I L L E  F E R M I È R E  F R A N Ç A I S E ,   30
purée de pommes de terre, sauce poulette 

P L A T  D U  J O U R   27

Sur le pouce
D O U B L E  C R O Q U E  A U  J A M B O N  T R U F F É  24
E T  M E S C L U N

6  E S C A R G O T S  D E  B O U R G O G N E   15
en persillade (selon arrivage) 

S M A S H  B U R G E R au fromage du moment 28
boeuf français, pommes allumettes

P A I N  B R I O C H É  A U  P A S T R A M I   26
D E  B Œ U F  E T  F R I T E S
Servi chaud Cheddar, oignons caramélisés, 
chou rouge mariné, moutarde au miel, 
cornichon aigre-doux et frites



DÉJEUNER

Prix nets en euros, taxes et services compris.
La Maison n’accepte pas les paiements par chèque.

Fromages
C E R V E L L E  D E  C A N U T  12

S A I N T - M A R C E L I N  E N T I E R   14
D E  L A  M È R E  R I C H A R D 

P L A N C H E  D E  F R O M A G E  À  P A R T A G E R  25 

Desserts

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S - G L A C E  12
À  L A  V A N I L L E

A N A N A S  V I C T O R I A  R Ô T I  14 
beurre d’orange, glace coco

P R O F I T E R O L E S ,  C H O C O L A T  C H A U D  14

M A D E L E I N E S  T I È D E S  A U  M I E L ,   12
G L A C E  Y A O U R T

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D  12

C H A M P A G N E  G O U R M A N D  28

G L A C E  D E  L A  M A I S O N  P É D O N E  (pot 100ml) 
A U  C H O I X  8.5
noisette, chocolat,  framboise,  vanille, café, mangue

D E S S E R T  D U  J O U R   12

À partager
P L A N C H E  « E U G É N I E »  34
Terrine de campagne, pâté croûte porc veau 
et noisettes, pâté croûte Brazier de volaille de Bresse 
et foie gras

P L A N C H E  « M È R E  B R A Z I E R »  32 
Pâté croûte Brazier de volaille de Bresse et foie gras, 
jambon Noir de Bigorre

P L A N C H E  « B O I S S Y  D ’ A N G L A S »  45 
Pâté croûte Brazier de volaille de Bresse et foie gras, 
jambon Noir de Bigorre, jambon blanc, saucisson sec 
Noir de Bigorre, Saint Marcellin de la Mère Richard 

P L A N C H E  D E  L A  M A I S O N  K A V I A R I  39
Saumon fumé, œufs de saumon, tarama, cervelle des 
Canut

E P A U L E  D E  B E L L O T A  ( 7 0 G )   44
P A I N  T A O S T É  P E S T O  D E  T O M A T E 

T A P A S  A U  C H O I X  « L A  G U I L D I V E »   14
au choix : poulpe, moules, chipirons

T A P A S  A U  C H O I X  « M È R E  B R A Z I E R »   14
Terrine de campagne, caille raisin noisette, rillettes de 
canard, terrine de lapin

T A P A S  A U  C H O I X  « O L I V E  E T  S E N S »   14 
Délices d’asperges, tapenade verte,, olives et tomates 
séchées, tapenade de basilic, crème d’aubergine, 


