
RESTAURANT, EVENEMENT PRIVE, CAVISTE

Prix nets en euros, taxes et services compris. Prix indicatifs susceptibles d’évoluer.
La Maison n’accepte pas les paiements par chèque.

Menu midi à emporter 
M E N U  E U G E N I E  P L A T  +  D E S S E R T  1 3 . 5
Sandwich césar,ou burrata, ou rillettes de thon épinard, ou salade cé-
sar, salade printanière, , salade niçoise, salade de suamon, baguette 
comté jambon

M E N U  B R A Z I E R  P L A T  +  D E S S E R T   1 7 . 5
au choix : club saumon, quiche du jour, plat du jour, pbrioché pastrami

Menu groupe sur demande
M E N U  E U G É N I E   38.5
entrée + plat + dessert

M E N U  B R A Z I E R  49.5
entrée + plat + dessert 

M E N U  B O I S S Y  D ’ A N G L A S  66
entrée + plat + dessert

PRIVATISATION LE SOIR
SUR DEMANDE

Planches à partager 
S U R  P L A C E  O U  L I V R A I S O N

P L A N C H E  « E U G É N I E »           34
Terrine de campagne, pâté croûte porc veau 
et noisettes, pâté croûte Brazier de volaille de Bresse 
et foie gras

P L A N C H E  « M È R E  B R A Z I E R »         32 
Pâté croûte Brazier de volaille de Bresse et foie gras, jambon Noir de 
Bigorre

P L A N C H E  « B O I S S Y  D ’ A N G L A S »         45 
Pâté croûte Brazier de volaille de Bresse et foie gras, jambon Noir de 
Bigorre, jambon blanc, saucisson sec Noir de Bigorre, Saint Marcellin 
de la Mère Richard 

P L A N C H E  D E  L A  M A I S O N  K A V I A R I         39
Saumon fumé, œufs de saumon, tarama, cervelle des Canut

Desserts sur commande

   
T I R A M I S U  ( 6  8  P E R S O N N E S )  3 6

P A R I S  B R E S T  ( 6  8  P E R S O N N E S )  42

T A R T E  C H O C O L A T  N O I R  38

F R A I S I E R  E N  S A I S O N  42

T A R T E  F I N E  A U X  P O M M E S  2 8

PÂTÉS CROÛTES
P R I X  A U  K I L O

V O L A I L L E  D E  B R E S S E ,  F O I E  G R A S  89

J A R R E T  D E  P O R C ,  F O I E  G R A S  60

P O R C ,  V E A U ,  N O I S E T T E  48

D E M I  P A T É  C R O Û T E  C O C K T A I L  27 /pièce
E N T I E R  50 /pièce 

Sélection de charcuterie 
P R I X  A U  K I L O

M O R T A D E L L E  39 

C H O R I Z O S  77

J A M B O N  T R U F F É  55

C O P P A  C O R S E  C O C H O N  S A U V A G E  97 

C O P P A  D E  P A R M E  58

J A M B O N  B A Y O N N E  I G P  45

T X I R U L A  M A I S O N  O S P I T A L  18 /pièce

S A U C I S S O N  C O R S E  C O C H O N  S A U V A G E  91

L O N Z U  C O R S E  C O C H O N  S A U V A G E  97

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  45

J É S U S  16 /pièce

T E R R I N E  D E  F I G G A T E L L I  36

R O S E T T E  36

J A M B O N  B L A N C  S A N S  S E L  N I T R I T É  32

J A M B O N  C R U  N O I R  D E  B I G O R R E  2 0  M O I S  110

J A M B O N N E A U  C U I T  D É S O S S É  29

S A U C I S S O N  N O I R  D E  B I G O R R E  75

R O S E T T E  N O I R  D E  B I G O R R E  85

Sélection de fromages
P R I X  A U  K I L O 

C E R V E L L E  D E  C A N U T  18
 
B U R R A T A  8,75 /pièce

S A I N T - M A R C E L I N  E N T I E R  5 /pièce
D E  L A  M È R E  R I C H A R D

G O R G O N Z O L A  44

B R I E  D E  M E A U X  35

S A I N T - F É L I C I E N  8 /pièce

C A M E M B E R T  9 /pièce

S A I N T - N E C T A I R E  39

B E A U F O R T  46

C O M T É  1 8  M O I S  39

R I G O T T E  D E  C O N D R I E U X  3,50 /pièce  

PRESTATION COCKTAIL 
SUR DEMANDE

CAVE A VIN

Vins selectionnes par le sommelier 
Mère brazier 
P R I X  À  E M P O R T E R

Vin rouge
F L E U R I E ,  C H Â T E A U  D E S  B A C H E L A R D S  2 0 1 9  38

G R A V E S  P R E S T I G E  C H Â T E A U  D E  C A L L A C  2 0 2 0          30
             
C R O Z E S - H E R M I T A G E   D O M A I N E  E .  D A R N A U D  2 0 1 9  30

S A I N T - J O S E P H ,  A .  P E R R E T  2 0 1 9      4 5

L A N G U E D O C  P É Z E N A S  « S O L E N »    2 0 1 6           6 0

Vin blanc
C H Â T E A U  D E S  B A C H E L A R D S  B E A U J O L A I S  2 0 2 2  3 8

S A I N T - P É R A Y  L E S  F I G U I E R S  D O M A I N E  G R I P A 2020 3 9

B O R D E A U X  B L A N C  S E C  G  D E  G U I R A U D  2 0 1 7  2 0

P U L I G N Y - M O N T R A C H E T ,  J .  C A R I L L O N  2 0 1 8     7 0

Champagne
C H A M P A G N E  « B R U T » ,  M È R E  B R A Z I E R      40

B I L L E C A R T - S A L M O N  B L A N C  D E  B L A N C S  100

C H A M P A G N E  « B U T » ,  P O L  R O G E R          50


