LE PROGRES

Samedi 6 avril 2019

RHONE - GASTRONOMIE

Lyon: faites le tour de nos épiceries-comptoirs préférées

Manger de bons produits a la table des chefs, c’est top. Pouvoir en acheter dans une boutique dédiée,
pour les rapporter a la maison, c’est pas mal non plus. A Lyon, le concept marche a fond les ballons. On
vous propose notre petite sélection.
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B Al'épicerie-comptoir de la Mére Brazier, 70 % des produits sont fabriqués sur place grice 2 une équipe de 18
personnes. Photo Progrés /Christel Reynaud

Pour tout dévorer : I'épicerie-comptoir Mére Brazier (Lyon 9e)
Depuis décembre 2016, L'épicerie-comptoir Mére Brazier assure bien ses missions gourmandes, grace

a une équipe de 18 personnes. Tant et si bien, qu’une deuxiéme boutique vient de voir le jour a Lyon
6e, au 46, cours Franklin-Roosevelt.

70 % des produits sont fabriqués sur place, c6té boulangerie, viennoiserie, patisserie et charcuterie...
On adore les gros pains bios au levain naturel, les sept patés en croQte, ou les madeleines du chef.

A découvrir une kyrielle de produits des terroirs de France, du poulet réti fermier de Bresse aux cuvées
maison élaborées avec le Chateau de Cheylus. Tout fait envie !

53, rue de Saint-Cyr Lyon 9e. Tél. 04.72.20.05.05. Lundi au samedi, 8 h-20 h et dimanche jusqu’a 14 h.
merebrazier-epicerie.com. Sur place, a emporter, commandes en ligne, prestations traiteur.



